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Area di interesse (barrare una sola casella) 

 ambiente e sviluppo sostenibile  promozione della salute 

 intercultura  legalità e cittadinanza 

 xlinguaggi dell’ arte e dello spettacolo  pari opportunità 

 luoghi dell’arte e della storia  corpo, movimento e sport 

 lettura e narrazione  altro (specificare):  ___________ 

Tutti i campi sono obbligatori , si prega di non modificare la formattazione della pagina  

Titolo  mangiare con gli occhi  

Soggetto proponente Sistema Museo/Pesaro Musei 

Titolarità   privata   pubblica, specificare ente _________ 

Referente e contatti 

(tel e email) 

Michela Gaudenzi 329.4644309 

Destinatari: 
 barrare le caselle che interessano 

scuola dell’infanzia    xscuola primaria 

 x scuola secondaria di 1° grado scuola secondaria di 2° grado 

Tempi e modalità di attuazione h1,50 
 

Breve descrizione del progetto 

(max 500 caratteri) 

Quali cibi contenevano le meravigliose ceramiche e stoviglie che 
possiamo incontrare in una passeggiata al museo? Un laboratorio di 
cucina quattrocentesca al museo appagherà il gusto e la vista. Infine 
è previsto l’allestimento della tavola imbandita ispirata a un dipinto 
della Collezione con alcune incursioni dall’arte  
 

Costi a carico dei partecipanti € 4,00 (forfait sotto 20 partecipanti € 80,00) 
 

Scadenza iscrizione   

(per le scuole aderenti) 

// 

Il progetto è già stato attuato nelle 

scuole di Pesaro? 
 (se sì, specificare anno scolastico e scuole aderenti) 

Tutte le scuole di Pesaro e provincia 
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 SCHEDA PROGETTO DETTAGLIATA 
Sistema Museo Servizi Educativi 
 
Città: Pesaro
 
Sede di svolgimento: Centro storico e musei
 
Titolo: MANGIARE CON GLI OCCHI 
 
Tipologia: Visita approfondimento
 
Destinatari: Scuola primaria e secondaria di primo grado
 
Durata: h1,50 
 
Costo: € 4,00 (forfait sotto 20 partecipanti € 80,00) 
 
Area tematica: storia della culinaria
 
Descrizione sintetica:  
Quali cibi contenevano le meravigliose ceramiche e stoviglie che possiamo incontrare in una passeggiata al 
museo? Un laboratorio di cucina quattrocentesca al museo appagherà il gusto e la vista. Infine è previsto 
l’allestimento della tavola imbandita ispirata a un dipinto della Collezione con alcune incursioni dall’arte 

________________________________________________________ 
 
Staff di progetto: 
 Progettazione: Michela Gaudenzi 
 Staff operativo: Michela Gaudenzi Federico Rodegher Agnese Andreoli 
 Soggetti esterni coinvolti (eventuali partner operativi e/o istituzionali): Nessuno 
 
 
Obiettivi  
Conoscere e apprezzare la storia della cucina locale e non attraverso quei luoghi che hanno fatto la storia: 
musei civici e casa rossini 
 
Descrizione del progetto:  
un progetto molto apprezzato che lega arte visiva a arte culinaria attraverso due strutture esemplari. 
Fasi del progetto: 
musei civici: storia della cucina nei secoli dal rinascimento al settecento 
casa rossini: la storia prosegue con l’ottocento e le rivoluzioni a tavola. 
Strumenti e materiali adottati: 
 
// 
Eventuali risorse finanziarie (aggiuntive o sostitutive alle quote di adesione):   
 
 
Data: 26/06/2019 
Responsabile di area: Luca Montini 
Referente del progetto: Michela Gaudenzi 

 


